Buscastell Vins

Occhipinti SP68 blanco

Bodega: Cuvée 3000

Sicilia

Albanello y Moscato de Alejandria

Elaboracion

VINIFICACION: maceracion durante 10 dias con las pieles, fermentacion alcohodlica con
levaduras autoctonas. CRIANZA: 6 meses en depositos de acero inoxidable sobre sus lias
finas.

Nota de cata

Blanco, Biodindmica, Tranquilo, Fresco y crujiente.

Formatos: 75cl
Graduacion: 13%
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