Buscastell Vins

0CCHIPINTI

Occhipinti SP68 tinto

Bodega: Cuvée 3000

Sicilia

Nero d'Avola y Frappato

Elaboracion

VINIFICACION: maceracién de 15 dias con sus pieles, fermentacion alcohélica con
levaduras autdctonas. CRIANZA: 6 meses en DAI, mas 1 mes en botella, embotellado sin
filtrar.

Nota de cata

Tinto, Biodindmica, Tranquilo, Afrutado y jugoso.

Formatos: 75cl
Graduacion: 12,69%
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